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NOS SALADES
La “Végé” ﬂ

Quinoa, |égumes cuits et crus de saison, beignets de fleur de courgette,

menthe

Notre salade “signature” du SPOT v ﬂ

Salade, tomates, noix, tourte au St Marcellin, champignons

Salade Césaria
Salade, tomates, croutons, copeaux de grana, émincés de poulet mariné

au curry et fromage blanc

Une bonne Caprese ﬂ

Tomates, mozzarella di bufala campana AOP, basilic, vinaigre balsamique

NOS PATES

Ravioles du Vercors gratinées

Au bleu du Vercors et son jambon cru, accompagné de salade

Linguine, Ail, Basilic, Pignons de pin, Pecorino

MENU ENFANT

(jusou'h 12 ANS)

Steak haché® ou nuggets de poulet Maison™® + frites maison ou légumes
du moment
1 boule de glace au choix ou une pomme pote

1 sirop

*Origine France
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NOS POISSONS

Assiette de fritures et son aioli -« oo 20,00€

Accompagnée de frites maison et salade

T artare de TrUITE ccccccettiiitt et ettt ettt et e et tiee e e eeanns 21,50€

Accompagné de frites maison et salade

NOS VIANDES

Tartare de boeuf ... 21,00€

Selon l'inspiration du Chef, accompagné de frites maison et salade

Piece du boucCher ... 23,00€

Accompagnée de ratatouille ou de frites maison

Tataki de veau, fagon that................... 23,00€

Accompagné de riz, et ses |égumes sautés

NOS BURGERS

Burger I'Alpette ... 21,00€
Pain frais BIO, steak fagon bouchére VBF, fromage local Bleu du Vercors, lardons,

compotée d'oignons. Accompagné de frites maison et salade.

Burger P =T O 1 1 1 1= - TS 21,00€

Pain frais BIO, effiloché de canard, bacon grillé, tomates confites, compotée

d'oignons, double cheddar. Accompagné de frites maison et salade.

Bagel Veggie ﬂ ..................................................................................... 22,00€
Bagel, avocat, chévre frais, oignons, concombre. Accompagné de frites maison et
salade.

B ol e Frites ot e e e 6,00€

Supplément salade
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NOS PI11AS

Marguerita /& e,
Sauce tomate, mozzarella, basilic, origan, olives noires

PrOS I UL O -ieiiiii e
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, origan, olives noires

Na POl NG
Sauce tomate, mozzarella, et a la sortie du four, capres, anchois,
origan, olives noires

REGINA ..
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, ceuf, origan,
olives noires

Barcelona ..............................................................................................
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, oignons, poivrons, origan, olives
noires

2 TEY - Vo o 2 T T=1 1 - P
Creme de pistache, mozzarella, et a la sortie du four, mortadelle,

bufala, copeaux de grana et pistaches concasseées, origan, olives

noires

0 Y T 0 =
Sauce tomate, mozzarella, et a la sortie du four, jambon cru,
roquette, tomates cerises, copeaux de grana, origan, olives noires

NOFVEGIENNE ..o
Creme fraiche, mozzarella, citron et a la sortie du four, saumon,
capres, huile d’olives, ciboulette, origan, olives noires

[0 Y 0 0 i i 10 2 1 =
Sauce tomate, mozzarella, et a la sortie du four, mozarella di bufala
campana, roquette, tomates cerises, grana, coppa, origan, olives

noires

Sauce Tomate, mozzarella, aubergines grillées, poivrons, artichaut,
et a la sortie du four pesto et pignons de pin grillés

CaANNID A oo

Sauce Tomate, mozarella, scamorza, boeuf persillé, ail, compotée
d’oignons

Tout supplément ou changement +2.00€
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NOS DESSERTS

Assiette de fromage ... 8,50€
(O = 2 1 7= o N0 == 8,00€
PrOFITEroles 3 DOUIES «rerrerrantantae et e e e e e 10,00€
SOUPE d@ FrAISES «rrererrrsrrsrimitiiiiit ittt 8,00€
MieElEUs G EREEEIIEIEE 0000505590 060008505 00006508 0650606855900 60553300 0055555990 CEAEEA0 600360 000. 7,50€
L T 9,50€

(Financiers, brownies, boule de glace, Panacotta)

Diges’rif CooUrmMaAN  ceeceeee et it ]2,50€

Chartreuse, Cognac, Génépi, eau de Poire 4cl

(Financiers, brownies, boule de glace, Panacotta)

NOS GLACES ARTISANALES A COMPOSER

CoEe 1| Beulla  ancsanconmsantannsannasanentnonnsenanmnsoaasananeanaennsans seann e aeean a9 a0 a6aasaaad 3,00€
Coupe o T o U =X P 5,00€
COoUPE 3 BOUIES wrrreeeesssiiimmmiiiiiiiiiiiiiiii i 8,00€
Supplément créme fouettée, sauce chocolat, sauce caramel ...................... 1,10€
Fruits rouges, Fruits exoﬂques .................................................................... 1,10€
SUPPIEMENT BiSCUIT  oniiiiii i 0,60€
Dame blanche ... 10,00€

3 boules vanille, sauce chocolat, créeme fouettée, biscuit

Chocolat Liégeois ou Café Liégeois...................ccoooiiiii. 10,00€

2 boules chocolat craquant, 1 boule vanille, sauce chocolat, créme fouettée, biscuit

Banana Split ... 10,00€

1 boule Banane, 1 boule chocolat craquant, 1 boule fraise, sauce chocolat, créme

fouettée, biscuit

Coupe Colonel ... 10,00€
3 boules citron, Vodka

Vanille, Fraise, Chocolat craquant, Café, Menthe chocolat, Caramel au sel de Guérande,
Praliné, Chocolat blanc, Spéculoos, Rhum raisin, Stracciatella, Pistache, Noix de Coco,

Marron, Banane, Melon, Citron jaune, Myrtille, Passion, Mangue.
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